Bruschette all’aglio di Voghiera

Ingredienti: pane casereccio tostato,

2-3 spicchi d'aglio D.O.P. di Voghiera,
formaggio grattugiato; 1 cucchiaino di timo;
qualche goccia di olio d'oliva

Preriscaldare il forno sulla funzione del grill.
Tagliare il pane a fette, frizionalo con l'aglio,
poi guarniscirlo con il formaggio grattugiato.
Versare qualche goccia d'olio d'oliva e un po'
di timo.

Mettere nel forno per 5-10 minuti e servile
calde.

Al posto del formaggio ¢ possibile guarnire il
pane con dei pomodorini tagliati e insaporiti
con 1l basilico.

Tempo di preparazione: 15 minuti.

Difficolta: minima.
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